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*

Foie gras sur pain d'épices et sa gelée de figue

Tartare de saumon au gingembre, échalotes et pamplemousse

Crème mousseuse de champignons aux croustilles de magret fumé

Minis blinis brisure de saumon fumé et crème fraiche épaisse

Sushis, makis et mini buns asiatiques

Émulsion de caviar d'aubergine au fromage frais sur pain sarrasin

 

AMUSE BOUCHES
à emporter

Pièces froides 0€90/pièce

Exemple de pièces froides

Les pièces froides et chaudes sont établies en fonction du marché et produits frais du moment

1 Box de 2 plateaux contient environ 35 pièces

Verrines 3€40/pièce
Fraîcheur de saumon au pesto roquette

Verrine de perles marines, crevettes marinées et espumas citronné

Verrine du moment « Inspiration du Chef »

Planche « Apéro Time » 36€50/l'unité

Composée d'un mixte de charcuteries, fromages, fruits frais et fruits secs,
rillettes de poissons ainsi que de tapenades et ses toasts de pains.

*Sur planche en bois consignée

Pièces chaudes*
*Commande par multiple de 5 pièces

Cocon de crevette

Brochette de poulet yakitori sésames - caramel

Brochette de crevette panée

Crevette pop-up aux saveurs japonaises

Mini aumônière d'escargot persillé 

Mini coquille au beurre persillé

Mini aumônière de foie gras et compotée d'oignon

Brochette de poulet coco massaman

Certains produits sont
surgelés, ne pas recongeler

Pour 6 à 8 personnes

1€00 TTC

0€95 TTC

1€00 TTC

1€00 TTC

1€40 TTC

1€80 TTC

1€40 TTC

1€40 TTC



COCKTAILS
à emporter

Nos cocktails 8.50€/litre
Nous conseillons environ 0.35cl/pers
(Cocktails vendu au litre en bouteille en plastique)

L'INSTANT AGRUMES
Cocktail aux différents
agrumes combinés au vin

pétillant

THE BREIZH LAGON
Subtil mélange de vin

pétillant & Curaçao relevé
au Chouchen, un pur

produit du terroir breton

COCKTAIL SANS
ALCOOL
4.50€/litre

Savoureux mélange de
fruits métissés

LA FRAISE DES BOIS
Cocktail à base de fraises

macérées dans un mélange
de jus de fruits rouges,

combiné au vin pétillant

PLANTEUR À LA FLEUR
D'ORANGER

Cocktail d'assortiment de fruits
de saison métissé à la fleur

d'oranger

Forfait boissons
Nous facturons les vins à l'unité, possibilité de récupérer les bouteilles non ouvertes

Bordeaux Sauvignon Blanc « Château Fontbonne » (0.75l)

Bordeaux Rosé « Haut Gravelier » (0.75l)

Bordeaux Rouge « Haut Gravelier 2018 » (0.75l)

Eau plate (0.5l)

Eau plate (1.5l)

Eau pétillante (0.5l)

Eau pétillante (1.5l)

8€

8€

8€

0.70€

1.20€

0.70€

1.80€

Nos vins sont des récoltants

(prix affiché à la bouteille)



- Filet de bar, sauce estragon
- Brochette de St Jacques au lard, sauce
homardine
-Brochette de St Jacques à l'andouille, sauce
Sauterne
- Pavé de saumon, sauce citron
- Aumonière de St Jacques à la bretonne
- Brique de saumon aux épices byriani en
croûte de filo, sauce armoricaine
- Filet de St Pierre à la fleurade échalotes &
fines herbes, sauce hollandaise
- Médaillon de saumon & sandre au petit
cœur de cresson, crème dubarry safranéePlats chauds

en barquette aluminium

- Suprême de pintade de Lauzach, sauce forestière
- Noix de joue de porc confite, oignons et tomates cerise
- Filet mignon d'agneau, sauce pesto
- Couronne de saumon lardée, sauce beurre blanc basilic
- Filet de canette de Lauzach, sauce crémeuse
- Emincé de mignon de porc grillé & fumé, sauce champêtre
- Tournedos de magret de canard aux 4 épices
- Souris d'agneau, ail & thym
- Cuisse de canard confite, sauce au cidre
- Filet mignon de veau aux pleurotes
- Pavé de veau, sauce au foie gras

Garniture
(au choix)

•  Brochette de pommes de terre grenailles
& son mille-feuilles de légumes

 
•  Tomate rôtie garnie aux légumes du soleil

& gratin dauphinois
 

•  Crumble de légumes & gratin de pommes de terre
sarladaises

 
•  Tatin de légumes & pommes dauphines

Fromages
- Brie, emmental, chèvre & mesclun de jeunes pousses
(dressés sur assiette en porcelaine)
- Saint-Marcellin chaud sur poire pochée et caramélisée (en barquette
aluminium)
- Croustillant de chèvre en kadaïf (en barquette aluminium)
- Coulommiers fondu sur pain au noix et caramel poivré (en barquette
aluminium) Nos fromages sont servis avec son mesclun de jeunes pousses.

REPAS
à emporterEntrées froides

- Terrine de lapin et toast de pain noix aux
sésanes
- Croustillant tartare impérial, St-
Jacques, St-Pierre & saumon
- Terrine gourmande de saumon et sa
crème ciboulette
- Assiette de foie gras et magret de canard
fumé
- Rouleau de truite fumée façon
cheesecake et crevettes roses
- Duo de tataki de thon & saumon
accompagné de sa salade de wakamé, fèves
et perles de yuzu
- Terrine marbrée au fromage de chèvre et
tomates séchées

dressées sur assiette porcelaine, filmées individuellement

Entrées chaudes
en barquette aluminium

Garniture (au choix) :

Timbale de riz 3 couleurs
ou

 Aumônière de julienne de légumes arc-en-
ciel

6.10€
 

6.20€
 

6.20€
 

9.00€
 

6.20€
 

7.50€
 
 

6.20€

8.80€
9.00€

 
9.00€

 
7.80€
7.60€
7.00€

 
8.20€

 
8.50€

8€50
8€50
8€80
9€80
9€00
8€50
9€70

12€00
8€50
9€00
9€30

4€50
 

4€80
 

4€80
4€80



Nous pouvons vous fournir la bouteille de gaz au tarif de 5.00€
pour une journée

Conseils d'utilisations pour les poêlons
RAMPES & POÊLONS

Nous vous fournissons les rampes et poêlons GRATUITEMENT
Ne pas disposer la rampe sur une table en plastique
Ne pas toucher la rampe pendant son utilisation
Le dispositif ne doit pas être déplacé pendant son
fonctionnement
Après utilisation, fermez toujours le robinet de la bouteille
de gaz et les vannes des brûleurs
Chaque molette en plastique correspond à un tour de rampe

Prévoir 2 poêlons et 2 rampes pour chaque plat sauf pour la Paëlla et la Choucroute de la mer.

POÊLONS
à emporter

Nos formules
COUSCOUS

9.00€
Poulet, merguez, agneau,
assortiment de légumes,

semoule
JAMBALAYA

9.50€
Saucisses aux herbes,

saucisses fumées au cajun,
filets de poulet, dés de

jambon, et queues de
crevettes décortiquées.

JAMBON À L'OS
8.10€

Accompagné de pommes de
terre grenaille à l'huile et

ses petits légumes frais, sauce
forestière

ÉMINCÉ DE DINDE AUX 3
MERVEILLES

8.10€
Émincé de dinde,

champignons noirs, baby maïs,
pousse de bambou à la sauce
chinoise garnit de son riz

parfumé

VEAU MARENGO
8.90€

Veau, champignons, poivrons,
tomates, accompagnés de pommes de
terre grenaille aux épices du soleil

PORC AU CARAMEL
8.10€

Émincé de porc, sauce caramel, garnis
de son riz cantonais

CHOUCROUTE DE LA MER
9.90€

Choux, colin, saumon, crevettes,
moules, sauce beurre blanc et

pommes de terre

ROUGAIL SAUCISSE
8.40€

Saucisse émincée, oignons, poivrons,
gingembre, ail, tomates, garnit de

son riz blanc

PAËLLA ROYALE
8.50€

Petit pois, langoustines, moules,
crevettes, chorizo, poulet,

calamars, riz safrané, poivrons



BUFFETS FROIDS
à emporter

Buffet Gourmets
20€00 TTC/pers

SALADES COMPOSÉES
(290g/pers)

Salade de pommes de terre ravigote
Salade de riz au thon façon méridoniale

Piémontaise
Taboulé de crevettes à la menthe

Salade coleslaw & carottes rapées
Melon en éventail

LES PAPILLES GUSTATIVES
Terrine de poisson

Crevettes roses, citrons,
crème ciboulette

Éventail de charcuterie : jambon blanc,
rosette, jambon de pays, pâté de

campagne, saucisson à l'ail, rôti de porc

LE PLATEAU DE FROMAGES
Brie, chèvre, Saint-nectaire et

mesclun

DESSERT
Tarte aux pommes individuelle

« maison »
ou

Dessert de notre carte (+1.80€)

Buffet Plaisirs
12€00 TTC/pers

SALADES COMPOSÉES
(240g/pers)

Salade conchiglie au parmesan
(120g/pers)

(Pâtes, tomates, courgettes grillées,
maïs, parmesan, sauce vinaigrette

persillée)
Taboulé à l'oriental (120g/pers)

CHARCUTERIE
1 tranche de rôti de porc

1 tranche de jambon blanc
1 tranche de saucisson sec

1 tranche de saucisson à l'ail

FROMAGE
Une portion de camembert

& mesclun

DESSERT

Tarte aux pommes individuelle
« maison »

ou
Dessert de notre carte (+1.80€)

SUPPLÉMENTS
(+1€/choix)

Pilon de poulet Tex Mex
ou

Rosbeef de Bœuf

*Le pain est à la charge du client



DESSERTS
à emporter

Le marquage en chocolat de votre événement est OFFERT

Les Classiques      3€30/la part
présentés en cercles (6/8 parts)

ou part individuelle

- Croquant 3 chocolats

 

- Exotica à la mangue et sa mousse passion

 

- Celtique poire chocolat au caramel au beurre salé

 

- Fraisier (suivant la saison)

- Framboisier

Les Suppléments

Crème anglaise
(50cl)

3€00 TTC

Étincelle
(Fontaines des

glaces)
2€20 TTC l'unité

*photo non-contractuelles

3€60/la part



RENSEIGNEMENTS
& Réservations

Nous contacter

02.97.60.96.54

lezesttraiteur@yahoo.fr

www.auxplaisirsduzesttraiteur.fr

Où nous trouver ? 
5 rue de Bodavellec - Remungol

56500 EVELLYS

Retrouvez-nous également sur nos réseaux sociaux !

5 rue de Bodavellec - Remungol 56500 EVELLYS
02.97.60.96.54

lezesttraiteur@yahoo.fr
www.auxplaisirsduzesttraiteur.fr
N° de SIRET : 751 716 051 00022


