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Noms :                                                   

Prénoms :

Téléphone :

Mail :

Adresse :                                                   

Date de réception :

Nombre de convives :

            Vin d'honneur : ......Adultes ......Enfants

            Repas : ......Adultes ......Enfants                                        

Lieu de réception :
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Vos émotions,
Notre savoir faire
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Votre réception au cœur de notre passion



Les pièces froides et chaudes présentées
sont à titre d'exemple.

Elles seront établies en fonction du marché
et des produits frais du moment.
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•   Assortiment de brochettes de crevettes panées

•   Brochette yakitori (poulet au caramel)

•   Mini cannelé au chorizo piment d'Espelette

•   Mini cannelé à la tapenade d'olives noires

•   Crevettes enrobées d'un fil de pomme de terre sur pique bambou

•   Atelier Roulé de galette bretonne; jambon, chorizo, andouille de Guéméné

•   Foie gras sur pain d'épices et sa gelée de figue

•   Tartare de saumon au gingembre, échalotes et pamplemousse

•   Crème mousseuse de champignons aux croustilles de magret fumé

•   Mini blinis brisures de saumon fumé crème fraîche épaisse carpaccio de truffes noires

•   Émulsion de caviar d'aubergine au fromage frais sur pain sarrasin

Vin d'honneur

PIÈCE FROIDE

THÈME ET COULEURS DU MARIAGE (2 COULEURS À DÉFINIR) :
HORAIRE DU COCKTAIL (1H30 DE COCKTAIL) : 
NOMBRE DE CONVIVES AU COCKTAIL :           ADULTES ET           ENFANTS (tarif enfant 50% du tarif adulte)

PIÈCE CHAUDE

VERRINE 
•   Fraîcheur de saumon au pesto roquette 

•   Gaspacho catalan & sa crème onctueuse au curcuma

•   Verrine de crevettes marinées et espumas citronné

1 verrine + 5 pièces froides + 6 pièces chaudes = 14€90 TTC
1 verrine + 7 pièces froides + 8 pièces chaudes = 18€00 TTC

LES COCKTAILS

LA FRAISE DES BOIS est un cocktail à base de fraises macérées dans un mélange de jus de fruits
rouges, combinés au vin pétillant

PLANTEUR À LA FLEUR D'ORANGER, est un cocktail d'assortiment de fruits de saison 
métissé à la fleur d'oranger

L'INSTANT AGRUME est un cocktail aux différents agrumes combinés au vin pétillant

THE BREIZH LAGON subtil mélange de vin pétillant & curaçao relevés au chouchen,
 un pur produit du terroir breton

COCKTAIL SANS ALCOOL +2€00 TTC/pers

VOUS AVEZ LA POSSIBILITÉ DE RAJOUTER AU COCKTAIL, WHISKY, RICARD, CHAMPAGNE 
(ILS SERONT SERVIS SANS DROIT DE BOUCHON SUPPLÉMENTAIRE)
(fourniture des glaçon par vos soins pour le Ricard et le Whisky)

3 ALCOOLS MAXIMUMLES SOFTS
Eau plate; Eau pétillante; Jus d'orange; Cola

18 variétés minimum par cocktail

(Inclus dans les forfaits)

(environ 0.35cl/ personne - un cocktail à choisir pour l'ensemble des convives, compris dans le tarif)



Huîtres présentées sur un lit de glace pilée, accompagnées de pain de seigle,
citron, beurre, vinaigre à l'échalote
4€00 TTC/ PERSONNE
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KIOSQUE ÉCAILLER

Atelier foie gras proposé sur différentes variétés de pains 
pain d'épices, pain aux figues, briochettes, 

et confits d'oignons ou chutney de pommes et fleurs de sel)
4€00 TTC/ PERSONNE

NOS + COMPRIS DANS LA PRESTATION

Tables hautes
(1 pièces pour 15 convives)

Animations cocktail

KIOSQUE ATLANTIQUE
Filet de saumon entier, mariné et tranché devant vos convives.

 Marinade aux baies de genièvre et aneth, huile d'olive et citron vert
4€00 TTC/ PERSONNE

LES 1001 ÉCAILLES DU PALMIER
Pique de fruits frais...
(Ananas, Tomates cerise, Raisins, Melon, etc...)
185€00 TTC LE 95 CM
270€00 TTC LE 140 CM

KIOSQUE SUD OUEST

& Assiettes cocktail

(Vous avez la possibilité d'en rajouter davantage avec notre service location)

(2 pièces/ personne)

(2 pièces/ personne)

(2 pièces/ personne)

(1 pièce/ personne)



Le
 pain  artisanal ainsi que le café

sont compris dans le repas

•  « Café Gourmand »

Verrine panna cotta aux griottines

Velours trois chocolats

Mini tartelette ananas & coco

•  « L'Excellence des Mariés » +3€00/ pers

Un choix de gâteaux de la sélection du PETIT PRINCE D'ETEL, Relais dessert international 5

•  Tournedos de magret de canard (de Lauzach, 56), sauce béarnaise-homardine

•  Snacké de volaille à la crème d'asperges, sauce Rio

•  Suprême de poulet fermier Argoat (de Lanfains, 22), sauce au poivre noir de Sarawak

•  Mignon de porc cuisiné aux algues vertes & rouge

•  Filet de canette (de Lauzach, 56), sauce échalotes & fines herbes

Garnitures : Brochette de pommes de terre grenailles au sel de Guérande & méli-mélo de légumes en tempura

•  Filet de bar sur tarte tatin aux légumes du soleil 

& découpe de beurre de baratte aux algues

•  Brique de saumon aux épices byriani en croûte de filo 

& sa sauce au coulis d'écrevisse rouges

•  Aumônière de joue de cabillaud  & petits légumes, sauce Riesling

•  Brochette de St Jacques poêlées & purée de 3 légumes au curry Breton

Menu

ENTRÉES FROIDES
•  Foie gras de canard au piment d'Espelette et perle de Monbazillac 

& pain aux fruits accompagné de sa compotée d'oignons

•  Saumon fumé gravlax à l'aneth et perles de Kalamansi

& pain au blé noir accompagné de son émulsion de lait ribot au poivre de Sichuan

•  Lingot de tartare de saumon, St Jacques, St Pierre & germes somptueux Salad Pea

ENTRÉES CHAUDES

Prix du menu avec 2 entrées : 60€00 TTC
Prix du menu avec une seule entrée (froide ou chaude) : 55€00 TTC

FROMAGE
•  Pain au noix et coulommiers fondu au caramel poivré

•  Saint-Marcellin chaud sur ananas rôti & caramélisé

•  « La Classique », Trilogie de fromages froids : camembert, chèvre & st nectaire

•  Croustillant de chèvre en kadaïf

Nos fromages sont servis avec leurs mesclun de jeunes pousses et petits oignons rouges

PLAT

DESSERT

** TROU NORMAND ** 2€50/ pers  (voir page suivante)



•  Jambon blanc, rosette & melon en éventail

•  Hamburger de boeuf, frites

•  Blanquette de volaille, gratin dauphinois

•  Moelleux au chocolat & sa crème anglaise

Boissons fournies par vos soins pour les repas enfants

•  Sorbet pomme, manzana

•  Sorbet citron vert, vodka

•  Sorbet poire, liqueur de poire williams

Le droit de bouchon est offert pour les mariages avec un minimum de 100 adultes au repas
(chaque  bouteille de vin complémentaire au forfait est au tarif unique de 10€00TTC)
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La sélection d'Au Petit Prince d'Étel +3€00 TTC/ pers (remplace la trilogie des desserts)

Le Saint  Goustan

Ou

MENU ENFANT 12€00 TTC/ pers  (âge conseil : 3 à 12 ans)

LE TROU NORMAND +2€50 TTC/ pers  

FORFAIT BOISSONS
Notre forfait à 7€00 TTC/ pers (1 bouteille/ 2 personnes)

•  Sauvignon blanc « château Fontbonne »

•  Bordeaux rosé « château Gravelier »

•  Bordeaux rouge « château haut Gravelier 2020 »

& Eau plate et pétillante

(1€50/ pers de droit de bouchon si la boisson est fournie par le client)

(Majoration de 20€00 TTC si le lieu de réception n'est pas équipé de chambre froide négative ou de congélateur)

ou

Le Chococrack



Compris dans la prestation Repas
LE NAPPAGE EN TISSU BLANC (POUR TABLE RECTANGLE OU TABLE RONDE) & SERVIETTES EN TISSUS

NOUS FOURNISSONS L'INTÉGRALITÉ DE LA VAISSELLE & VERRERIE

UN SERVEUR POUR 25 PERSONNES

FRAIS DE DÉPLACEMENT GRATUIT POUR L'ENSEMBLE DU DÉPARTEMENT « MORBIHAN »

POUR UN AUTRE DÉPARTEMENT OU RÉGION, MERCI DE NOUS CONSULTER.

Vous pouvez également rajouter une pièce montée de macarons ou de choux
à votre cascade de champagne à 2€30 par unité montée…

Pièce montée
Choux

Pièce montée
Macarons

Les options en plus pour votre bal ... (sans service)

•  Percolateur 100 tasses jetables (avec sucres et agitateurs)................................................. 62€00 TTC

•  Fût de bière 30 litres avec tireuse comprise....................................................................... 100€00 TTC

•  Fût supplémentaire........................................................................................................... 92€00 TTC

•  Réductions sucrées.......................................................................................................... 0€92 TTC/ unité

•  Verrines sucrées (13cl)..................................................................................................... 1€20 TTC/ unité

•  Soupe à l'oignon (bols, cuillères, emmental râpé & croûtons)............................................ 2€00 TTC/ pers
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Taille : 
80/110/160/220/260/350 

Choux

Taille : 
100/130/150/180/220

Macarons
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Cascade de champagne

Formule 1
« L'INSTANT MAGIQUE»

75€00 TTC

Réalisation d'une cascade de champagne
Forfait 10 étincelles

Formule 2
« L'INSTANT D'EXCELLENCE»

160€00 TTC

Réalisation d'une cascade de champagne
Forfait 16 étincelles

+ L'effet cryozest (aspect fumée naturelle)

(Nous ne fournissons pas le champagne)

«  Moment  d 'Except ion »



COMME DESSERT, LE ZEST TRAITEUR VOUS PROPOSE UN ASSORTIMENT DE RÉDUCTIONS, COMPOSÉ DE :

•   ASSORTIMENT DE VERRINES FRAÎCHEUR

•   MINI BABA AU RHUM & SA CRÈME SALIDOU

•   MINI FINANCIER PISTACHE & AMANDES TORRÉFIÉES

•   CALISSONS AUX AGRUMES,

•   MACARONS AUX FRUITS

•   MOELLEUX AU DUO DE CHOCOLAT BLANC/NOIR

•   MINI ÉCLAIR PARFUM TENDANCE, ETC...

Cocktail dînatoire
Un cocktail dînatoire comme repas du soir sous forme de buffet

LE PERSONNEL AINSI QUE LA MISE EN VALEUR DU BUFFET PAR THÈME COULEUR, 
LE NAPPAGE & LES SERVIETTES SONT COMPRIS DANS LA FORMULE, AINSI QUE LES TABLES HAUTES POUR LE BUFFET…

(OFFRE VALABLE UNIQUEMENT SI DEUXIÈME REPAS DANS LA JOURNÉE)
 

HORAIRE DE SERVICE : 20H30 - 23H00

8 pièces froides + 8 pièces chaudes + 4 réductions sucrées = 21€00 TTC

FORFAIT BOISSONS + 2€30/ pers : Vin rouge, Vin rosé, Eau plate & Jus d'orange

En Live Cooking

Dessert

•   LES CLASSIQUES TAPAS DU PAYS ASIATIQUE ET SAUCE AIGRE DOUCE

•   PIQUE DE MÉLI-MÉLO DE FROMAGES AUX ABRICOTS ET DATTES

•   BRUSCHETTA DE MAGRET DE CANARD FUMÉ & ROQUETTE SUR PAIN CÉRÉALIER

•   ASSORTIMENT DE BROCHETTES DE VIANDES BLANCHES & ROUGES MARINÉES

•   GALETTES DE POMMES DE TERRE SAVOYARDES AU REBLOCHON & VIANDE DE GRISON

•   ASSORTIMENT DE PAIN SURPRISE & PAIN POLAIRE, NAVETTE SAUMONÉE & CREVETTES AU PESTO

Café en libre service
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Retrouvez tous les témoignages sur www.mariages .net

Témoignages

Retrouvez tous les témoignages & avis sur Google et Facebook



Retour de Mariage
UN REPAS DE RETOUR DE MARIAGE SERVI À L'ASSIETTE AVEC PERSONNEL.

LE TRAITEUR SE CHARGE DU NAPPAGE, DES SERVIETTES INTISSÉES AINSI QUE DE LA VAISSELLE & DE LA VERRERIE…
SERVICE DU REPAS, HORAIRE DE 14H00 À 17H00 OU 14H30 À 17H30

40 ADULTES MINIMUM

PLAT
Jambon à l'os, sauce forestière

ou
Pavé de bœuf mariné, sauce béarnaise (+2€20)
Garnitures : Pommes de terre grenailles de

Noirmoutier et petits légumes frais au
romarin

DESSERT
Fraisier 

ou
Trois Chocolat

ou
Croquant mangue-passion

FROMAGE (1€50)
Brie et mesclun de salade

ENTRÉE
Assiette de melon en éventail, 

Jambon de pays & ses tomates cerises

BOISSON
Notre forfait boissons est compris dans la formule

(35cl/ pers)
•  Vin rosé (en bouteille)

•  Vin rouge (en bouteille)
•  Eau plate

•  Café (en tasse jetable)
•  Eau pétillante +0€40/ pers

MISE EN PLACE DES TABLES ET DES CHAISES,
AINSI QUE LE DÉMONTAGE, 

SONT À LA CHARGE DU CLIENT.

25€00 TTC 
Si l'intégralité du mariage fait ensemble.

11€00 TTC/ ENFANT 
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LES PAPILLES GUSTATIVES
Terrine de poisson

Crevettes roses, citron, crème ciboulette
Éventail de charcuterie : jambon blanc, rosette, jambon de

pays, pâté de campagne, saucisse à l'ail, rôti de porc

DESSERT
Tarte au pommes individuelle «maison»

ou
Kouign Amann «maison»

LE PLATEAU DE FROMAGE
Brie, chèvre, saint nectaire & mesclun

SALADES COMPOSÉES (0.240kg/pers)
Salade de pommes de terre ravigote

Salade de riz au thon façon méridionale
Piémontaise

Taboulé de crevettes & carottes râpées,
Melon en éventail

Buffets de Mariage
IDÉAL POUR VOTRE RETOUR DE MARIAGE, LE BUFFET EST LAISSÉ SUR PLACE

LA VEILLE EN CHAMBRE FROIDE*. LES SAUCES ET CONDIMENTS SONT COMPRIS

*(POSSIBILITÉ DE LIVRAISON DU BUFFET LE JOUR DU RETOUR DE MARIAGE; POUR LE TARIF NOUS CONSULTER)

LOCATION VAISSELLE POSSIBLE À 1€80/ PERSONNE
VOUS RENDEZ LA VAISSELLE SALE !
1 VERRE, 1 JEU DE COUVERT, UNE GRANDE AINSI QU'UNE PETITE ASSIETTE
TASSE À CAFÉ +0€20/ PERSONNE

CHARCUTERIE
1 tranche de rôti de porc

1 tranche de jambon blanc
1 tranche de saucisson sec

1 tranche de saucisson à l'ail

DESSERT
Tarte au pommes individuelle «maison»

ou
Kouign Amann «maison»

FROMAGE
Une portion de camembert & mesclun

SALADES COMPOSÉES (0.240kg/pers)
Salade de pâtes au parmesan (0.120kg/pers)

(Pâtes, tomates, courgettes grillées, maïs, parmesan, sauce
vinaigrette persillée)

Taboulé à l'orientale (0.120kg/pers)

Buffets "Gourmets"
20€00 TTC/ pers

Buffets "Plaisirs"
12€00 TTC/ pers

VOUS POUVEZ RAJOUTER À VOTRE BUFFET EN OPTION 1€ PAR CHOIX
•  PILON DE POULET TEX MEX (1 PILON)

OU
•  ROSBEEF DE BOEUF (1 TRANCHE)

Le pain est à la charge du client



13

Dégustation
NOUS OFFRONS À TOUS NOS FUTURS MARIÉS, AYANT SIGNÉ UN CONTRAT DE RÉSERVATION DE NOTRE SERVICE

TRAITEUR, UNE DÉGUSTATION À TABLE POUR LES MARIÉS & LEURS PARENTS* LORS DE NOTRE WEEK-END

WEDDING TEST !
(*POUR LES MARIAGES DE MOINS DE 50 ADULTES AU REPAS, INVITATION VALABLE UNIQUEMENT POUR LES MARIÉS)

Dégustation des Amuse-bouches, Cocktails,
Menu du mariage, Vins…

 
Démonstration d'une cascade de champagne…

Offert



Si le paiement est divisé en plusieurs familles, la facture sera remise à la personne qui aura réservé notre

prestation, charge à elle de collecter l'argent

Contrat de réservation de notre Service Traiteur
VOUS VENEZ DE RÉSERVER NOTRE SERVICE TRAITEUR POUR LA DATE DU ...............................2024 À .............................(VILLE)

LA SIGNATURE DE CE CONTRAT IMPLIQUE LA CONNAISSANCE ET L'ACCEPTATION DE NOS CONDITIONS.

LE PAIEMENT S'EFFECTUERA DE LA FAÇON SUIVANTE :

Modalité de règlement,
500€ à la commande

15% au 1er trimestre (jour du Wedding Test)
Et 25% 15 jours avant la date du mariage

50% (soit le solde) la semaine suivant le mariage (7 jours maximum)

CONDITION GÉNÉRALES :
Aucune boisson , ni nourriture extérieur à notre prestation, ne sera servi sans accord préalable

La consommation d'alcool de vos invités est sous votre responsabilité.

 

Notre établissement ne pourra en être tenu responsable.

 

Le nombre définitif des convives devra être communiqué au plus tard 8 jours avant la date de réception.

Celui-ci fera office du nombre de repas facturés.

« Les tarifs 2024 sont valables pour un minimum de 50 adultes sur la prestation mariage»
Règlement par chèque, espèces, carte bancaire ou virement.

En cas d'annulation de votre part, les acomptes ne sont pas restitués.

Des frais supplémentaires seront appliqués (tarifs sur devis) si le lieu de réception ne contient pas une

cuisine équipée avec eau, électricité, plan de travail ou table, four, piano ou gazinière & lave vaisselle

professionnel.

Votre adresse : 

Signature(s) précédée(s) de la mention «Bon pour accord»

« Bon pour accord » Signature « Bon pour accord » Signature

Date : 

Nom, Prénoms : Nom, Prénoms : 
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Cachet Traiteur :

Signature : 



Mariage 2024
5 rue de Bodavellec - Remungol 56500 EVELLYS

02.97.60.96.54
lezesttraiteur@yahoo.fr

https://www.auxplaisirsduzesttraiteur.fr
N° de SIRET : 751 716 051 00022
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