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PIECES FROIDES | 0€95/L’UNITE
EXEMPLES DE PIECES FROIDES, PAS DE CHOIX A EFFECTUER
NOS PIECES FROIDES SONT ELABOREES EN FONCTION DES PRODUITS FRAIS DU MARCHE ET DU MOMENT

e EMULSION DE CAVIAR D’AUBERGINE AU FROMAGE FRAIS SUR PAIN SARRASIN

e TFOIE GRAS SUR PAIN D’EPICES ¢ GELEE DE FIGUES

e CREME MOUSSEUSE DE CHAMPIGNONS AUX CROUSTILLES DE MAGRET FUME

e TARTARE DE SAUMON SUR BLINIS, TOUCHE DE CREME EPAISSE, ECHALOTES ¢4 PAMPLEMOUSSE

VERRINES FROIDES - 8CL | 3€50/L’UNITE
® PERLES MARINES, CREVETTES MARINEES & CREME CITRONNEE
e FRAICHEUR SAUMON PESTO ROQUETTE
e TARTARE DE LEGUMES, VINAIGRETTE LEGERE ¢4 HERBES FRATCHESV

HORS D’GEUVRE FROIDS | 1€75/L’'UNITE
e MINI BARQUE DE SALADE DE QUINOA A LINDIENNE ¢4 PETITS LEGUMES
e MINI BARQUE DE TARTARE IMPERIAL (SAUMON, SAINT-JACQUES & SAINT-PIERRE)
e MINI MAURICETTE TRUITE FUMEE ¢/ CREME CIBOULETTE
e MINI BUN POULET, GUACAMOLE, EMMENTAL
e MINI CRAQUANT DE FOIE GRAS ¢ CRANBERRIES

PIECES CHAUDES
VENDUES A L’UNITE, COMMANDE DE 5 PIECES MINIMUM D’UNE MEME VARIETE
COCON DE CREVETTE | 1€00
BROCHETTE DE CREVETTE PANEE | 1€00
BROCHETTE DE POULET YAKITORI | 0€95
MINI AUMONIERE DE FOIE GRAS & COMPOTEE D’OIGNONS | 1€40
MINI COQUILLE SAINT-JACQUES AU BEURRE PERSILLE | 1€80
SAMOUSSA AU BEUF | 0€90
SAMOUSSA AU POULET | 0€90
SAMOUSSA A LA CREVETTE | 0€90
V' BOUCHEE PANEE AVOCAT, HARICOTS ROUGES & CHEDDAR | 0€60
'V DONUT DE MOZZARELLA PANE | o€90

CERTAINS PRODUITS SONT SURGELE'S, NE PAS RECONGELER
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PLANCHE APERO TIME | 38€50/L'UNITE
POUR 6 A 8 PERSONNES
COMPOSEE D’UN MIXTE DE CHARCUTERIES ET DE FROMAGES, FRUITS FRAIS ET SECS, RILLETTES DE
POISSON, TAPENADES & TOASTS DE PAINS GRILLES

MOSAIQUE DE SAVEURS | 33€25/L’UNITE
ASSORTIMENT DE 35 PIECES FROIDES, 5 VARIETES MINIMUM, PAS DE CHOIX A EFFECTUER

COFFRET GOURMAND | 32€30/L’UNITE
ASSORTIMENT DE 38 FEUILLETES A RECHAUFFER AU FOUR, 8 VARIETES, PAS DE CHOIX A EFFECTUER
MINI BOUCHEES A LA REINE, MINI PIZZAS, MINI QUICHES LORRAINES, MINI FRIANDS AU ROQUEFORT,
MINI ROULES AU CHORIZO, MINI TARTELETTES AU FROMAGE, MINI TARTELETTES A L’OIGNON

COFFRET DU TERROIR | 7€50/LES 10
LOT DE 10 PETITS SAUCISSONS BUCHETTES

DELICES ROULES DE BRETAGNE | 7€50/LES 10
ROULES DE GALETTES BRETONNES AU JAMBON ¢ A EMMENTAL
A RECHAUFFER A LA POELE OU AU BILIG

Pelifs plaisirs sucris

COFFRET DE DOUCEURS | 33€25/L’UNITE
ASSORTIMENT DE 35 REDUCTIONS SUCREES, 5 VARIETES MINIMUM, PAS DE CHOIX A EFFECTUER
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Nos COCKTAILS | 8€50/LITRE
NOUS CONSEILLONS ENVIRON 0,35CL/PERSONNE
COCKTAILS VENDUS AU LITRE EN BOUTEILLE EN PLASTIQUE

COUSCOUS | 9€50/LA PART
POULET, MERGUEZ, AGNEAU, ASSORTIMENT DE LEGUMES ¢ SEMOULE

VEAU MARENGO | 9€50/LA PART

VEAU, CHAMPIGNONS, POIVRONS, TOMATES ¢ POMMES DE TERRE GRENAILLES AUX fJPICES DU SOLEIL
e [VINSTANT AGRUMES

COCKTAIL AUX DIFFERENTS AGRUMES ¢ VIN PETILLANT

e LA FRAISE DES BOIS
COCKTAIL A BASE DE FRAISES MACEREES DANS UN ME'LANGE DE JUS DE FRUITS
ROUGES @ VIN PETILLANT

e LA SANGRIA BLANCHE
COCKTAIL AUX EXTRAITS NATURELS DE FRUITS, LEGERS EXTRAITS DE CANNELLE ¢
VIN PETILLANT

e LE PLANTEUR A LA FLEUR D’ORANGER
COCKTAIL D’ASSORTIMENT DE FRUITS DE SAISON METISSES A LA FLEUR
D’ORANGER ¢ RHUM BLANC

¢ L’EVASION TROPICALE | 4€90/LITRE
COCKTAIL SANS ALCOOL SAVOUREUX AUX FRUITS METISSES

JAMBALAYA | 9€80/LA PART
SAUCISSES AUX HERBES ¢4 FUMEES AU CAJUN, FILETS DE POULET, DES DE JAMBON, QUEUES DE CREVETTES
DéCORTIQUﬁES, RIZ CREI,'OLE, TOMATES, POIVRONS VERTS ET ROUGES, MAfS, CHORIZO, OIGNONS, EPICES
MAISON, CITRON, AIL, HUILE D’OLIVE, PERSIL

JAMBON A L’0OS | 8€50/LA PART
ACCOMPAGNfJ DE POMMES DE TERRE GRENAILLES A L’HUILE ¢ PETITS LEGUMES FRAIS, SAUCE FORESTIERE

PORC AU CARAMEL | 8€50/LA PART
EMINCE DE PORC & SAUCE CARAMEL, ACCOMPAGNE DE SON RIZ CANTONAIS

CHOUCROUTE DE LA MER | 10€50/LA PART
CHOU, COLIN, SAUMON, CREVETTES, MOULES, SAUCE BEURRE BLANC & POMMES DE TERRE
Nos VINS & BIERES
POSSIBILITE DE RECUPERER LES FOTS NON OUVERTS

ROUGAIL SAUCISSE | 8€80/LA PART

R SAUCISSES EMINCEES, OIGNONS, POIVRONS, GINGEMBRE, AIL, TOMATES ¢ RIZ BLANC
VIN BLANC ENTRE DEUX MERS “CHATEAU FONTOY” 11,5% O,75L | 8€00

VIN ROSE CORSE SAN PIERU 12% 0,75L | 8€00

VIN BORDEAUX ROUGE “CHATEAU LE MAYNE” 13,5% 0,75L | 8€00

VIN PETILLANT “MOULIN DE HORIZON” 12,5% 0,75L | 13€00
LOCATION TIREUSE + 1 FOT CAMPUS BIERE BLONDE 4,8% 30L | 100€00
FOT CAMPUS BIERE BLONDE 4,8% 30L | 92€00

CIDRE BRUT DU PAYS DE PLOUAY 0,75L | 6€50

CIDRE DEMI-SEC DU PAYS DE PLOUAY 0,75L | 6€50

CIDRE DOUX DU PAYS DE PLOUAY 0,75L | 6€50

PAELLA ROYALE | 9€20/LA PART
LANGOUSTINES, MOULES, CREVETTES, CHORIZO, POULET, CALAMARS, RIZ SAFRANE, POIVRONS ¢ PETITS POIS

LANGUE DE BGEUF | 8€50/LA PART
SAUCE MADERE OU PIQUANTE (AU CHOIX), ACCOMPAGNEE DE RIZ BLANC ECHALOTES & CIBOULETTE

POTEE BRETONNE | 9€20/LA PART
JARRETON, POITRINE CUITE, SAUCISSE FUMEE, LEGUMES FRAIS & POMMES DE TERRE
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NOUS VOUS FOURNISSONS LES RAMPES ET LES POELONS GRATUITEMENT

—————— e

NoOS SOFT (EN BOUTEILLE JETABLE)

EAU PLATE O,5L | 0€70 - NE PAS DISPOSER LA RAMPE SUR UNE TABLE EN PLASTIQUE
EAU PETILLANTE O,5L | 0€70 - NE PAS TOUCHER LA RAMPE PENDANT SON UTILISATION
EAU PLATE 1,5L | 1€40 - LE DISPOSITIF NE DOIT PAS ETRE DEPLACE PENDANT SON FONCTIONNEMENT
EAU PETILLANTE 1,5L | 1€40 - APRES UTILISATION, FERMEZ TOUJOURS LE ROBINET DE LA BOUTEILLE DE GAZ ET LES VANNES DES BRULEURS

- CHAQUE MOLETTE EN PLASTIQUE CORRESPOND A UN TOUR DE RAMPE

BREIZH COLA1,5L | 3€80
JUS D’ORANGE 1L | 3€30

NOUS POUVONS VOUS FOURNIR LA BOUTEILLE DE GAZ
AU TARIF DE 5€00 POUR UNE JOURNEE
AUCUNE BOUTEILLE NE PEUT ETRE REPRISE.
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DRESSEES SUR ASSIETTE EN PORCELAINE, FILMEES INDIVIDUELLEMENT
CROUSTILLANT DE TARTARE IMPERIAL, SAINT-JACQUES, SAINT-PIERRE & SAUMON | 7€00
ASSIETTE DE FOIE GRAS ¢» MAGRET DE CANARD FUMf—Z I 9€00
CHEESECAKE AUX DEUX SAUMONS ¢ CREVETTES ROSES l 7€00
DUO DE TATAKI DE THON ET SAUMON, SALADE WAKAME Qf’FI\EVES | 8€50
TERRINE AUX NOIX DE SAINT-JACQUES & CREME CIBOULETTE | 7€00
DELICE NORDIQUE AU SAUMON 2+ TOASTS DE PAIN SARRASIN | 7€50
v TERRINE TOMATE MOZZARELLA BASILIC, PERLES PONZU ¢+ SALADE PEA | 7€00

Vg erfirses cpougfes

EN BARQUETTE ALUMINIUM
BROCHETTE DE SAINT-JACQUES AU LARD (4 NOIX), SAUCE HOMARDINE & RIZ 3 COULEURS | 11€00
FILET DE SAINT-PIERRE A LA FLEURADE, SAUCE HOLLANDAISE & RIZ 3 COULEURS | 9€50
BRIQUE DE SAUMON BYRIANI EN CROUTE DE FILO, SAUCE ARMORICAINE & RIZ 3 COULEURS | 8€60
CEUR DE TARTE CHORIZO A I’ESPAGNOLE (200G) | 7€00
COQUILLE DE SAINT-JACQUES ¢ FRUITS DE MER (150G) | 6€90
/ CEUR DE TARTE COURGETTE, TOMATE & CHEVRE (200G) | 6€50

Vg prf cpouefe

EN BARQUETTE ALUMINIUM
SUPREME DE PINTADE & SAUCE FORESTIERE | 9€00
NOIX DE JOUE DE PORC CONFITE, OIGNONS ¢4 TOMATES CERISES | 9€00
EMINCE DE MIGNON DE PORC GRILLE ¢ FUME, SAUCE CHAMPETRE | 9€00
FILET DE CANETTE & SAUCE CREMEUSE | 9€70
TOURNEDOS DE MAGRET DE CANARD & JUS DE ROTI | 10€00
CUISSE DE CANARD CONFITE & SAUCE AU CIDRE | 9€20
FILET MIGNON DE VEAU AUX PLEUROTES & JUS DE ROTI | 10€50
PAVE DE VEAU & SAUCE FOIE GRAS | 10€30
PAUPIETTE DE SAUMON, CCEUR EPINARD ¢ CAROTTE, SAUCE BEURRE BLANC | 9€00

FILET DE BAR & SAUCE ESTRAGON | 11€00

VAUBERGINES A LA PARMESANE FAGON LASAGNE (SANS GARNITURE) | 6€50
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EN BARQUETTE ALUMINIUM - MERCI DE CHOISIR 2 ACCOMPAGNEMENTS
PREMIER CHOIX : SECONDCHOIX :
BROCHETTE DE POMMES DE TERRE GRENAILLE TATIN DE LEGUMES
GRATIN DAUPHINOIS MILLE-FEUILLE DE LEGUMES
POMMES DAUPHINES POELEE DE CHAMPIGNONS A LA PERSILLADE

FROMAGES FROIDS, DRESSES SUR ASSIETTE PORCELAINE, VINAIGRETTE INDIVIDUELLE

BRIE, EMMENTAL, CHEVRE & MESCLUN | 4€50
FROMAGES CHAUDS, EN BARQUETTE ALUMINIUM, VINAIGRETTE INDIVIDUELLE

BRIQUE DE SAINT-MARCELLIN ROTI SUR ANANAS CARAMELISE ¢4 MESCLUN | 4€80
CROUSTILLANT DE CHEVRE EN KADATF & MESCLUN | 4€80
COULOMMIERS FONDU SUR PAIN AUX NOIX, CARAMEL POIVRE & MESCLUN | 4€80
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LE MARQUAGE EN CHOCOLAT DE VOTRE EVENEMENT EST OFFERT !
PRESENTES EN CERCLES (6 OU 8 PARTS) OU EN PART INDIVIDUELLE :

CROQUANT TROIS CHOCOLATS | 3€60/LA PART
EXOTICA A LA MANGUE ¢4 MOUSSE PASSION | 3€60/LA PART
CELTIQUE POIRE CHOCOLAT AU CARAMEL AU BEURRE SALE | 3€60/LA PART
FRAISIER (SUIVANT LA SAISON) | 3€80/LA PART

FRAMBOISIER (SUIVANT LA SAISON) | 3€80/LA PART
PRESENTES EN PART INDIVIDUELLE :

TARTE AUX POMMES ARTISANALE | 2€20/LA PART
KOUIGN-AMANN ARTISANAL | 2€90/LA PART

— NOS SUPPLEMENTS

CREME ANGLAISE ETINCELLE
2:€20/L’UNITE

A\YY/

3€00/LES 50CL
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PLATS CHAUDS
BLANQUETTE DE VOLAILLE
FILET DE COLIN PANE
AIGUILLETTES DE POULET CORNFLAKES

GARNITURES
GRATIN DAUPHINOIS
POMMES PAILLASSONS

DESSERTS
MOUSSE AU CHOCOLAT
MUFFIN AUX FRUITS ROUGES

CERTAINS PRODUITS SONT SURGELIEJS, NE PAS RECONGELER
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13€00 TTC/PERSONNE
MINIMUM 10 PERSONNES

SALADES COMPOSEES
240G/PERSONNE

PIEMONTAISE AU JAMBON
\/ TABOULE A ORIENTAL

COTE TERRE
1 TRANCHE DE ROTI DE PORC
1 TRANCHE DE JAMBON BLANC
1 TRANCHE DE ROSETTE
1 TRANCHE DE SAUCISSON A L’AIL

FROMAGE
1 PORTION EMBALLI::E DE CAMEMBERT
@ MESCLUN DE JEUNES POUSSES

DESSERT

1 TARTE AUX POMMES INDIVIDUELLE ARTISANALE
ou

DESSERT DE NOTRE CARTE (+2€00)

\ =VEGETARIEN
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18€00 TTC/PERSONNE
MINIMUM 15 PERSONNES

SALADES COMPOSEES
270G/PERSONNE
PIEMONTAISE AU JAMBON
SALADE DU PECHEUR AU THON
\f TABOULE A LA LIBANAISE
\/ TRIO DE LEGUMES RAPES & ZESTES DE CITRON

COTE TERRE
1 TRANCHE DE ROTI DE PORC
1 TRANCHE DE JAMBON BLANC
1 TRANCHE DE ROSETTE
1 TRANCHE DE SAUCISSON A L’AIL
1 TRANCHE DE JAMBON DE PAYS

COTE MER
1 TRANCHE DE TERRINE DE SAUMON

PLATEAU DE FROMAGES
1 PORTION DE BRIE
1 PORTION DE CHEVRE
@ MESCLUN DE JEUNES POUSSES

DESSERT
1TARTE AUX POMMES INDIVIDUELLE ARTISANALE
ou

1 KOUIGN-AMANN INDIVIDUEL ARTISANAL
ou

DESSERT DE NOTRE CARTE (+2€00)

Ogfel goume]”

22€00 TTC/PERSONNE
MINIMUM 20 PERSONNES

SALADES COMPOSEES
270G/PERSONNE

PIEMONTAISE AU JAMBON

SALADE DU PECHEUR AU THON
SALADE DE POULET FACON TANDOORI
\/TABOULE A LA LIBANAISE
\/ TRIO DE LEGUMES RAPES ¢ ZESTES DE CITRON
\/MELI-MELO DE PETIT EPEAUTRE & LEGUMES

COTE TERRE
1 TRANCHE DE ROTI DE PORC
1TRANCHE DE JAMBON BLANC
1 TRANCHE DE ROSETTE
1 TRANCHE DE SAUCISSON A L’AIL
1 TRANCHE DE JAMBON DE PAYS
1 TRANCHE DE PATE DE CAMPAGNE

COTE MER
1 TRANCHE DE TERRINE DE SAINT-]ACQUES
2 CREVETTES ROSES (60/80), CITRON & CREME CIBOULETTE

PLATEAU DE FROMAGES
1 PORTION DE BRIE
1 PORTION DE CHEVRE
1 PORTION DE SAINT-NECTAIRE
€ MESCLUN DE JEUNES POUSSES

DESSERT
1TARTE AUX POMMES INDIVIDUELLE ARTISANALE
ou

1 KOUIGN-AMANN INDIVIDUEL ARTISANAL
ou

DESSERT DE NOTRE CARTE (+2€00)

INCLUS : VINAIGRETTE, MAYONNAISE, MOUTARDE, CORNICHONS, DOSETTE SEL ¢ POIVRE, BEURRE. LE PAIN EST A LA CHARGE DU CLIENT.

LOCATION DE VAISSELLE POSSIBLE A 2€30/PERSONNE : 1 VERRE, 1 JEU DE COUVERTS, 1 GRANDE ASSIETTE, 1 PETITE ASSIETTE. VOUS RENDEZ LA VAISSELLE NON LAVEE !
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MERCI DE PASSER COMMANDE AU MINIMUM 7 JOURS AVANT LA DATE DE RETRAIT SOUHAITEE.

POUR LES ENTREES FROIDES, CHAUDES, PLATS, GARNITURES, FROMAGES & DESSERTS :
e COMMANDE DE MINIMUM 5 REPAS IDENTIQUES

POUR LES FORMULES POELONS :
¢ COMMANDE POUR MINIMUM 15 PERSONNES

¢ LES PLATS SONT CONDITIONNES EN BACS GASTRONOMES. NOUS POUVONS LES METTRE
EN BARQUETTE ALUMINIUM SUR DEMANDE.

LE NOMBRE DEFINITIF DE CONVIVES DEVRA ETRE COMMUNIQUE AU PLUS TARD 7 JOURS
AVANT LA DATE DE RECEPTION. CELUI-CI FERA OFFICE DE REPAS FACTURES.

MODALITES DE REGLEMENT :
¢ 500€ D’ACOMPTE POUR LES COMMANDES SUPERIEURES A 2000€
® 100€ D’ACOMPTE POUR LES COMMANDES SUPERIEURES A 1000€
e 100% DU PAIEMENT (OU LE SOLDE) LE JOUR DU RETRAIT

SI LE PAIEMENT EST DIVISE EN PLUSIEURS FAMILLES, LA FACTURE SERA REMISE AlA
PERSONNE QUI AURA RESERVE NOTRE PRESTATION,
CHARGE A ELLE DE COLLECTER L’ARGENT.

REGLEMENT PAR CHEQUE, ESPECES, CARTE BANCAIRE OU VIREMENT BANCAIRE SUR
REMUNGOL ; CHEQUE OU VIREMENT POUR LES COMMANDES DE LORIENT.
EN CAS D’ANNULATION DE VOTRE PART, LES ACOMPTES NE SONT PAS RESTITUES.

LE MATERIEL EST A NOUS RAPPORTER LA SEMAINE SUIVANT LE RETRAIT DE LA COMMANDE.

Nous NOUS RESERVONS LE DROIT DE REFUSER VOTRE PRESTATION EN CAS DE CONGES
ANNUELS OU EN FONCTION DE L’AFFLUENCE DE NOTRE CARNET DE COMMANDE.

/= VEGETARIEN

HORAIRES DE REMUNGOL :

LUNDI : 8HOO - 18H15
MARDI : 8HOO - 13HOO
MERCREDI : 9HOO - 17HOO
JEUDI : 8HOO - 18HOO
VENDREDI : 8HOO - 18HOO
SAMEDI : 8H45 - 12HOO
DIMANCHE : FERME

HORAIRES DE LORIENT
LUNDI : SUR RENDEZ-VOUS
MARDI : I0HOO - 14H30
MERCREDI : SUR RENDEZ-VOUS
JEUDI : SUR RENDEZ-VOUS
VENDREDI : SUR RENDEZ-VOUS
SAMEDI : 10HOO - 12HOO
DIMANCHE : FERME
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